
125,00

Un viaggio  a  otto  portate  che celebra
i  piatt i  s imbolo di  Chef  Fabio Cordella  

75,00

95,00

125,00
Servi to  a  tutt i  i  commensal i  del lo  stesso tavolo.

Un omaggio al  mondo vegetale

Un percorso in  divenire  dove nuove intuiz ioni
s i  t rasformano in  sapori

T iepido di  Gal l ina “Grisa”  del la  Lessinia,  Cotto  e  Crudo di  Rapa Rossa,
Mist icanza di  Pr imavera e  Dashi  Nostrano 

Lattuga,  Seppia,  Guanciale  Croccante e  Spuma al l ’Uovo 

Risotto  e  Robiola,  P isel l i ,  Capperi ,  Tartare  di  Scampi  

L inguina,  Granseola,  C ime di  Rapa e  Caviale  di  Bergamotto

Quagl ia,  Cavolfiore e  Cioccolato Bianco,  Jus  a l  F inocchietto  

Gelato al  Pepe T imut,  Rabarbaro e  Ol io  di  Ol iva  del  Garda

Asparago Bianco al la  Brace,  Mela  al la  Fava Tonka,  Vinaigrette  
di  Sambuco e  Ol io  a l la  Menta 

Melanzana Fondente,  Fogl ie  di  Cappero,  Pomodoro Confit  e  Basi l ico  

Cremoso al  Cocco,  Agrett i ,  Zucca Marinata,  Fagiol ie  Salsa  Agrumata

Spaghetto  al  Pomodoro Verde Affumicato,  C ipol la  Rossa e  L imone

Mosaico di  Porro al la  Vanigl ia,  Cedro Candito,  Ol io  a l  Tè  e  
Far inata  di  Ceci  

Euforia  di  C ioccolato

Gent i le  C l iente ,  le  in formaz ioni  c i rca  la  presenza  d i  sos tanze  o  d i  prodot t i  che  provocano a l lerg ie  o
into l leranze  sono d isponib i l i  r i vo lgendos i  a l  personale  d i  serv i z io .

Coperto 6,00

Caffè  e  Caffè

Caffè  e  Caffè

PAIRING ALCOLICO

Sakè  Truffle  Mart in i
Sakè,  Vermouth  Extra  Dry ,  Succo  d i  L imone,  Sc i roppo a l  Rabarbaro,  Tartufo

Capesante Scottate,  Sedano in  Osmosi ,  Salsa  a l  Rabarbaro e  Tartufo Nero

Wasabi  Zen
Sakè,  Succo  d i  L ime,  Mie le  d i  Acac ia ,  Soda a l  Wasabi

Pacchero di  Gragnano al l ’Ast ice,  Stracciatel la  e  Pistacchio

Wild  Yuzu
Yuzu,  Bourbon,  Shrub d i  Lamponi  e  More

Agnel lo  in  Crosta  di  Erbe,  Jus  di  Agnel lo  a i  Frutt i  Rossi  e  Scorzonera

Sweet  Dream
Pass i to  “Zeni” ,  Apr icot  Brandy,  Cognac  d i  Pere  Wi l l iams,  Kefir  e  Yogurt  a l la  Nocc io la

PAIRING ANALCOLICO 

Ci t rus  Noire
Succo  d i  L imone,  Succo  d i  Mela  Verde,  Sc i roppo a l  Rabarbaro,  Acqua  
F ior i  d ’  Aranc io ,  Soda Tartufo  Nero

Capesante Scottate,  Sedano in  Osmosi ,  Salsa  a l  Rabarbaro e  Tartufo Nero 

Senchabi
Tè  Sencha,  Succo  d i  L ime,  Mie le  d i  Acac ia ,  Soda a l  Wasabi

Pacchero di  Gragnano al l ’Ast ice,  Stracciatel la  e  Pistacchio
 

Yuzu  Berrys  Smash
Yuzu,  L ime Fresco,  Shrub  d i  Lamponi  e  More,  Succo  d i  Mela  Verde,  Sc i roppo d 'Agave

Agnel lo  in  Crosta  di  Erbe,  Jus  di  Agnel lo  a i  Frutt i  Rossi  e  Scorzonera 

Golden Hug  
Gin  0 ,  Sc i roppo d i  Pere ,  Vanig l ia  e  A lb icocca,  Kefir  e  Yogurt  a l la  Nocc io la

I l  dr ink è  i l  protagonista:  ogni  cocktai l  i spira,
ogni  piatto  r isponde



S e n z a  g l u t i n e

2  p ia t t i  e  1  desser t  a  persona
3  p ia t t i  e  1  desser t  a  persona  

In  a l ternat iva  a i  percors i  degustaz ione  proponiamo:

Eufor ia  d i  C iocco lato

Cremoso d i  Nocc io la ,  Guanaja ,  Croccante  e  Gelato  a l la  Mandor la

I l  T i ramisù  d i  Annal i sa

Caf fè  e  Caf fè

Gelato  a l  Pepe  T imut ,  Rabarbaro  e  Ol io  d i  O l iva  de l  Garda

Ananas ,  Pass ion  Fru i t ,  Zenzero  e  Aceto  Ba lsamico

Selez ione  d i  Formaggi  e  Mostarde  

Angui l la ,  Sa lsa  Kabayak i ,  Pak-Choi  e  Sesamo

Cernia  Scot ta ta ,  Carc iofi,  “Bagna  Cauda”  e  Sa lsa  Verde

Tatak i  d i  Fassona,  Tarassaco,  Tar tufo  Nero  e  Jus  a l  Grue  d i  Cacao

Maia l ino  da  Lat te  in  Porchet ta ,  Carota ,  Curcuma,  Zenzero  e  Jus

Spaghet t i  d i  Gragnano Cac io  e  Pepi ,  Fave  Novel le  e  Gamber i  Ross i

R isot to  a l l ’Ag l io  Ors ino,  L ime Fermentato ,  Mandor le  e  Sarda  d i  Lago

Rav io lo  d i  Su ino  Nero,  Burrata ,  N ’Duja  e  R is t re t to  a l  Tandoor i

Gnocchi  a l le  Vongole ,  Spuma d i  Patate  e  Parmig iano,  O l io  a l  Prezzemolo

Stor ione  Mar inato ,  Kefir ,  Cav ia le  d i  S tor ione

Capasanta  Scot ta ta ,  Crosta  a l le  Erbe,  Radicch io  Tard ivo  e  Sa lsa  a l  Va lpol i ce l la  R ipasso

Melanzana  Fondente ,  Fog l ie  d i  Cappero,  Pomodoro  Confite  Bas i l i co

Carc iofo  Croccante ,  S t racc ia te l la  d i  Bufa la  e  Bat tut ina  d i  Cervo  

ENTRÉE

PASTA & RISO

PESCE E CARNE

DOLCI TENTAZIONI

75,00
95,00 


